Sample 1
	English (Source)

SILK is the latest innovation from Hong Kong’s Lan Kwai Fong Entertainments Group, owner of more than 10 luxurious restaurants throughout Asia. Having a long and esteemed career in the entertainment industry, creator, Mr. Allan Zeman, has brought the characteristic charms of their high-class restaurants and bars over to Thailand.

Sharing the same flair for smooth sophistication and chic elegance as her sister venues across Asia, SILK is the first restaurant of the group to offer Thai cuisine. However, it’s Thai dining with a difference. As General Manager of SILK, Khun Angkana explains,

“In the beginning, I wasn’t sure what style of food we would feature on the menu, because we have many restaurants around Asia; we have Japanese Californian, Italian and many more. Eventually we chose Thai food, because we felt that there were few options for foreigners to experience Thai cuisine in the luxury of and style available at SILK.”

The menu offers a colorful range of Thai dishes from across the country, prepared with the rich textures and subtleties of flavor, which make the menu accessible to all palettes. With a special flair for the elegant arrangement of each dish, it remains true to the Thai concept of delicate beauty in its presentation.

“The design is a combination of east meets west; high-end Thai mixed with Western tastes. We are not a ‘classical Thai’ restaurant, we are modern Thai, with a relaxing feel which is at once exciting and soothing.”

SILK Restaurant and Bar is located on the top floor of Surin Plaza and is open daily, serving lunch from 12pm to 2:30pm, and dinner from 6pm to 10:30pm (although the kitchen stays open later in high season).  The bar remains open after the kitchen has closed, generally allowing the customers to choose their own pace for the night. The restaurant is available for private functions, where the regular seating capacity of 120, can stretch to 160. Alternatively, the terrace can be opened and the seating removed to allow a cocktailing capacity of 250. 

	Thai (Target)

ซิลค (Silk) ร้านอาหารแนวใหม่โดยกลุ่มบริษัท ลาน ไคว ฟง เอ็นเตอร์เทนเมนต์ฮ่องกง เจ้าของธุรกิจร้านอาหารหรูหรากว่า 10 แห่งทั่วเอเชีย ด้วยประสบการณ์ด้านธุรกิจบันเทิงที่มีมายาวนานและเป็นที่รู้จัก ผู้ก่อตั้ง มร. อัลลัน ซีแมน (Mr. Allan Zeman) นำเอาลักษณะเด่นจากร้านอาหารและบาร์สุดหรูในเครือมาสู่ประเทศไทย
บรรยากาศเรียบหรูทันสมัยเฉกเช่นร้านในเครือทั่วเอเชีย ซิลด คือ ร้านแรกที่ให้บริการอาหารไทย ที่นี่นำเสนออาหารไทยในแบบที่แตกต่าง ผู้จัดการทั่วไป คุณอังคณาอธิบายว่า “ในตอนแรก ดิฉันยังไม่ค่อยมั่นใจว่าอาหารประเภทใดที่เราจะให้ความสำคัญ เราเปิดร้านอาหารมาแล้วทั่วเอเชีย มีทั้งร้านอาหารญี่ปุ่น แคลิฟอร์เนียน อิตาเลี่ยน ในที่สุดเราตัดสินใจเลือกอาหารไทย เราได้ค้นพบการสร้างทางเลือกให้แก่ชาวต่างชาติในการสัมผัสประสบการณ์ครัวไทยแบบหรูหราและมีเอกลักษณ์ที่ซิลด”

เมนูที่คงสีสันความหลากหลายของอาหารไทยจากทั่วทุกภูมิภาค ใส่ใจทุกขั้นตอนรายละเอียดด้วยความประณีตในการปรุงแต่ง เข้าถึงแก่นแท้ของรสชาติ การจัดแต่งมีรสนิยมในทุกจาน คงเอกลักลักษณ์ความเป็นไทยด้วยการตกแต่งที่อ่อนช้อยงดงาม “การออกแบบรวมเอาความเป็นตะวันตกและตะวันออกไว้ด้วยกัน ความเป็นไทยชั้นสูงผสมผสานกับรสชาติตะวันตก เราจึงไม่ใช่เพียงแค่ร้านอาหาร ‘ไทยคลาสสิค’ แต่เราคือร้านอาหารไทยประยุกต์ ทันสมัยให้ความรู้สึกรื่นรมย์และเพลิดเพลินใจ”

ร้านอาหารซิลดและบาร์ ตั้งอยู่ชั้นบนของสุรินทร์ พลาซ่า เปิดให้บริการทุกวัน อาหารกลางวันให้บริการเที่ยง ถึง บ่ายสองโมงครึ่ง อาหารค่ำให้บริการหกโมงเย็น ถึง สี่ทุ่มครึ่ง (ครัวขยายเวลาให้บริการในช่วงวันหยุดยาว) ในส่วนของบาร์จะยังคงให้บริการแม้ครัวปิดแล้วเพื่อสอดคล้องกับจังหวะเร้าในยามค่ำคืน ทางร้านรองรับการจัดงานและกิจกรรมพิเศษ สำหรับแขก 120-160 ท่าน อีกหนึ่งทางเลือกคือ ระเบียงที่สามารถปรับเปลี่ยนการจัดวางเพื่อรองรับงานเลี้ยงคอกเท็ลต้อนรับแขกผู้มาเยือนได้มากถึง 250 ท่านเลยทีเดียว




